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ELEKTRIKLI KONVEYORLU PiZZA FIRINLARI

A GENEL BILGILER

BU CiHAZI MONTAJ ETMEDEN ONCE CALISTIRMA ve BAKIM TALIMATLARINI
DIKKATLICE OKUYUNUZ. YANLIS MONTAJ ve PARCA DEGISIMi URUNE HASAR
VEREBILIR YA DA KiSILERi YARALAMAYA SEBEBIYET VEREBILIR. CIHAZA KASITLI
HASAR VERME, iIHMAL, TALIMATLARA VE YONETMELIKLERE UYMAMAKTAN DOLAY!
OLUSAN HASARLAR VEYA YANLIS BAGLANTILAR FIRMAMIZ SORUMLULUGUNDA
DEGILDIR. CIHAZA YETKIiSiZ MUDAHALE, URUNUN GARANTISINi GECERSIZ
KILACAKTIR.

1. Bu kitapgidi bagka operatorlere gelecekte referans olmasi bakimindan el altinda giivenli
bir yerde muhafaza ediniz.

2. Cihaz montaiji, kullanilacag iilkedeki mevcut yonetmeliklere ve talimatlara gore
yetkili personel tarafindan yapilmaldir.

3. Bucihaz egitim verilmis kisiler tarafindan kullaniimalidir.

4. Cihazin arizalanmasi durumunda cihazi kapatiniz. Cihaza sadece uretici tarafindan
yetkilendirilmis bir servis merkezi hizmet vermelidir. Orijinal yedek parca isteyiniz.




ELEKTRIKLI KONVEYORLU PiZZA FIRINLARI

Al TANIMLAMA

*YUksek verim saglayan bu cihaz, endistriyel mutfaklarda kullaniimak tzere Uretilmis
profesyonel bir pizza firinidir.

Kodu Ebatlar (mm) Agiriik (kg) Paketleme Olgdleri
(mm)
EMP.50E-1340 1710x1146x452 141 1206x1770x630
EMP.60E-1530 1965x1236x452 192 1206x1770x630

A2 TEKNIK BILGILER

Elektrik - . Sigorta
Kodu Bant Olgiisii Girisi Katz:gnfgs'“ g(‘\jv?) Secimi
V) (A)
EMP.50E-1340 535x1360 400 5x25 | 125 | 3x32A
EMP.60E-1530 610x1575 400 5x2,5 13 | 3x32A

A3 TASIMA

*Bu cihaz elde tasinamaz. Bu nedenle cihazi tagimak igin bir yiik kaldirma araci (forklift veya
transpalet) kullaniniz. (Forklift veya transpaletin kaldirma kollari cihazin altindan yaridan fazla

kismina kadar ulasmalidir).

A4  PAKETI AGMA

*Cihaz, kullanilan llkedeki yonetmeliklere gore agilmali ve ambalajlarinin imhasi yapiimalidir.
Gida ile temas eden pargalar paslanmaz geliktir. Tim plastik pargalar, malzemenin semboli

ile isaretlidir.

*Cihazin pargalarinin eksiksiz geldigini ve nakliye esnasinda herhangi bir hasara ugrayip
ugramadigini kontrol ediniz.



ELEKTRIKLI KONVEYORLU PiZZA FIRINLARI

B MONTAJ

*Uriini diiz ve saglam bir zemin iizerine yerlestiriniz, devrilme risklerine karsi gerekli dnlemleri
aliniz.

*Cihaza montaj ve servis hizmeti verecek personelin, konusunda uzman ve firmamiz
tarafindan montaj-servis lisansina sahip olmasi zorunlulugu vardir.

*Elektrik gli¢ kaynagina baglanti, yetkili bir kisi tarafindan yapiimahdir.

*Cihazi bagladiginiz gerilimin, cihaz etiketinde yazan gerilim degeri ile ayni oldugundan emin
olunuz.

Cihazin topraklama baglantisi, standartlara ve glvenlik kurallarina uygun olarak
yapilmalidir.

*Cihazin topraklamasi, elektrik tesisatinin en yakin panodaki topraklama hattina
baglanmalidir.

*Cihaz elektrik baglantisinin, ana sigorta ve kagak akim sigortasi yurirlikteki ydonetmeliklere
ve kurallara gore yapilmalidir.

*Pizza firinlarinin bakim ve temizliginin kolayhigi agisindan, saginda ve solunda en az 50 cm
bosluk birakiimalidir. Cihaz davlumbaz altinda c¢aligtiriimalidir.




ELEKTRIKLI KONVEYORLU PiZZA FIRINLARI

GENEL UYARILAR

> B B B>

B>

*Cihazi, yeterli aydinlatma olmayan tesislerde kullanmayiniz.

*Cihazi kullanirken hareketli parcalara kesinlikle dokunmayiniz.

*Cihazi, yanici ve patlayici maddelerin bulundugu ortamlara yakin yere montaj
etmeyiniz. Firin ylizeylerinin yanici malzemelerle arasinda minimum 10 cm mesafe
olmalidir.

*Cihazin kapasitesinin ¢ok altinda/Ustiinde yiikleme yapmayiniz.

*Uygun koruyucu ekipmanlar kullanmadan cihaza miidahalede bulunmayiniz.

*Cihazin kullanildigi alanda herhangi bir sebeple ¢ikan, yangin, alev parlamasi gibi
durumlarda hizl bir sekilde (varsa) gaz vanalarini ve elektrik salterlerini kapatarak
yangin sondirict kullaniniz. Alevi séndirmek igin asla su kullanmayiniz.

*Topraklama baglantisi olmamasindan kaynaklanan hasarlar garanti kapsamina
alinmayacaktir.



ELEKTRIKLI KONVEYORLU PiZZA FIRINLARI

D CIiHAZIN KULLANIMI

*Kontrol Panosu:
KAPALI MOD EKRANI

ORTAM SICAKLIGI

PANEL ON / OFF
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*Kullanimi
ANA MENU

MANUEL PiSIRME

Manuel olarak pisirme yapilacak ise buraya tiklanir.

RECETELER

Recete pisirme veya recete olusturma, diizenleme yapilacak ise buraya
tiklanur.

ON / OFF BUTONU

Cihazi agma veya kapamak igin buraya tiklanir.




PiSIRME EKRANI

ON / OFF BUTONU
Bu butona tiklanirsa pisirme sonlanir, firin kapanir ve ana meniye
dbéner

SICAKLIK
Firin anlik sicakhgi, set degeri ve isiticilarin durumu burada
gosterilir. Isitici ikonu kirmizi ise 1sitici gikisi pasif, 1sitici ikonu
yesil ise isitici aktif demektir.
KONVEYOR HIzI
Buradan konveyor hizi ayarlanir.

KONVEYOR ILERI VE GERI BUTONU
Bu tuslara tiklandiginda konveydr ileri veya geri hareket eder.

FAN BUTONU
Sekildeki butona tiklandiginda fan devreye girer. Tekrar tiklanirsa
fan kapanir.
FIRIN START / STOP BUTONU
Sekildeki butona tiklandiginda firin galismasi baslatilip, durdurulur.

KONVEYOR START / STOP BUTONU
Sekildeki butona tiklandiginda konveyér calismasi baslatilip
durdurulabilir.
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ELEKTRIKLI KONVEYORLU PiZZA FIRINLARI

RECETE PiSIRME EKRANI

RECETE iSMmi

Bu butona tiklanirsa pisirme sonlanir, firin kapanir ve ana meniye
déner.

REGETE FOTOGRAFI

Buraya tiklayarak regete fotografi diizenlenebilir.




ELEKTRIKLI KONVEYORLU PiZZA FIRINLARI

E TEMIZLIK ve BAKIM

» Her Kullanimdan Sonra Yapilmasi Gerekenler;

e Cihazin temizligini yaparken figin prizde olmadigindan veya salterin kapali
oldugundan emin olunuz.

e Her kullanimdan sonra firinin i¢ yiizeylerinde olusan kirleri yag ¢o6zlcu sprey
kullanarak yumusak bir bez ile cihaz tam sogumadan temizleyiniz.

e Cihazin temizliginde asit ve tiirevi malzemeler kullanmayiniz.

e  Cihazin temizligini yaparken basing¢l su ve buhar kullanmayiniz.

e Cihazi bulasik teli gibi krom malzemeyi cizebilecek malzemeler ile temizlemeyiniz.

» Periyodik Olarak Yapilmasi Gerekenler;
e Bakim sadece egitimli kisiler tarafindan yapiimahdir.
e  Cihazin periyodik bakimin her 15 giinde bir yapiniz.
e Kullanim sikligina gore aydinlatma lambasini kontrol ediniz.
e Kullanim sikligina gore, cihazin kontaktdr bakimi elektrik baglantisi kesildikten sonra
kuru hava puskurterek yapiimahdir.(EMP.6+6 - EMP.9+9)
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F SORUN GIDERME
1. Cihazin fisinin prize takili olup
olmadigini kontrol ediniz.
; 2. Elektrik baglantisini kontrol ediniz.
CIHAZ GALISMIYOR 3. Sigortanin agik olup olmadigini kontrol
ediniz.
4. Rezistanslar kontrol ediniz.
1. Sicaklik ayarini kontrol ediniz.
iYi PISIRMiYOR 2. Firina kapasitesi kadar driin
yerlestiriniz.
1. Cihaz, voltaj disuklugu nedeniyle
durabilir. Bu durumda voltaji kontrol
; ediniz.
CIHAZ DURDU 2. Finn galisma sicakhgr maksimum
dereceyi astigi zaman otomatik olarak
"Stop" konumuna geger.
ARIZA ACIKLAMA NOT
MESAJI
EO1 Ekran karti ile role karti arasindaki baglanti | Baglanti kablosunu ve baglantilarini

ile ilgili anzadir.

kontrol ediniz.

EO02 Firin termokupl arizasidir. Termokupl ve baglantisini kontrol
ediniz.
E05 Ortam sicakhgdini dlgen sensoérde ariza Kart Gizerindeki ortam sensorini
var. konrol ediniz.
EO06 Firma tarafindan belirlenir. Su anda pasif
EQ7 Brilérden gelen ariza sinyalidir. Brilora resetleyiniz.

Firinlarda pisirme uygun kalitede yapilmiyor ise,
Gilvenlik fonksiyonlarindan herhangi biri galismiyor ise,

» Cihazi kullanmayiniz.

*Yukaridaki sorunlar yine de devam ediyor ise yetkili servislerimizle irtibat kurunuz.




LEMPERO

ELEKTRIKLI KONVEYORLU PiZZA FIRINLARI

G  YEDEK PARCA LISTESI-DEMONTE GORUNUS

EMP.50E-1340
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ELEKTRIKLI KONVEYORLU PiZZA FIRINLARI

G

YEDEK PARGA LiSTESI-DEMONTE GORUNUS

URUN KODU: EMP.50E-1340

NO URU_N ADI U.KODU

1 KONVEYOR MiL YERI YTL-KNX.EPZ-KS-0031

2 YAY GECME PARCASI YTL-KNX.EPZ-KS-0030

3 YAY @ 29*1,6 M.YAY-MUH-009

4 86MC45-S 4,5 NM STEP MOTOR M.ELK-MTR-PZ-001

5 3X50A SSR ROLE JP.M.ELK-KNT-ROL-010

6 FAN 120*120*38 220V AC M.ELK-HVL-KFN-004

7 PANO SACI YSC-KNX.EPZ-PN-0557

8 MOTOR SACI YSC-KNX.EPZ-PN-0565

9 3000 D/D -250W MOTOR JP.M.ELK-MTR-FMT-014
10 MOTOR BAGLANTI BURCU YTL-KNX.EPZ-KS-0026
11 FLANS SACI YSC-KNX.EPZ-LZ-0157
12 KAPATMA SACI YSC-KNX.GPZ-LZ-0185
13 MOTOR MERKEZLEME BURCU YTL-KNX.EPZ-KS-0027
14 220V 2400W REZISTANS M.ELK-RZS-BRU-PZ4-003
15 FAN CEMBER KUSAGI YSC-KNX.EPZ-LZ-0209
16 FAN BURCU YTL-KNX.GPZ-KS-0021
17 FAN SACI YSC-KNX.EPZ-LZ-0185
18 BAGLANTI SACI YSC-KNX.EPZ-LZ-0158
19 FAN KANADI BAGLANTI BURCU YTL-KNX.EPZ-KS-0028
20 BAGLANTI PARCASI YTL-KNX.EPZ-KS-0025
21 KONVEYOR ARA-KNX.EPZ-0055
22 KONVEYOR SACI YSC-KNX.EPZ-LZ-0161
23 KONVEYOR MiL BURCU YTL-KNX.GPZ-KS-0011
24 535MM*2,7 MT KONVEYOR BANDI M.AKS-SPT-TEL-018
25 KAPAK PiMi YTL-KNX.EPZ-KS-0029
26 MENTESE JP.M.AKS-MNT-INX-002
27 489*91*10 MM CAM M.CAM-TMP-051
28 KULP BORUSU YBR-KNX.EPZ-KS-0009
29 KAPAK SACI YSC-KNX.EPZ-17-0131
30 MENTESE SACI YSC-KNX.EPZ-17-0160
31 KAPAK SACI YSC-KNX.EPZ-17-0138
32 KiLiT JP.M.AKS-KLT-GNL-002
33 KONVEYOR SACI YSC-KNX.EPZ-PN-0531
34 SASE -

35 PG-16 KABLO RAKOR JP.M.ELK-RKR-PLS-001
36 EZ9F43110 10A SIGORTA JP.M.ELK-SGR-013
37 8A 230 V AC ROLE JP.M.ELK-KNT-ROL-001
38 LC1D38M7 KONTAKTOR JP.M.ELK-KNT-KNT-024
39 J TiPi TERMOKULP 15 CM M.ELK-EDM-JKT-018
40 350 °C LIMITOR M.ELK-MEK-LMT-014
41 ETIKET M.AKS-ETK-LKS-094
42 ELEKTRONIK KART M.ELK-BRL-KPFE-001
43 CWD556 STEP MOTOR SURUCUSU JP.M.ELK-SRC-005
44 EDR 120-24 GUC KAYNAGI JP.M.ELK-EDM-ERK-007




EMPERO

ELEKTRIKLI KONVEYORLU PiZZA FIRINLARI

G  YEDEK PARCA LISTESI-DEMONTE GORUNUS

EMP.60E-1530
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ELEKTRIKLI KONVEYORLU PiZZA FIRINLARI

G

YEDEK PARGA LiSTESI-DEMONTE GORUNUS

URUN KODU: EMP.60E-1530

NO URUN ADI U.KODU
1 MOTOR SACI YSC-KNX.EPZ-PN-0606
2 3000 D/D -250W MOTOR JP.M.ELK-MTR-FMT-014
3 MOTOR BAGLANTI BURCU YTL-KNX.EPZ-KS-0026
4 FLANS SACI YSC-KNX.EPZ-1Z-0157
5 MOTOR MERKEZLEME BURCU YTL-KNX.EPZ-KS-0027
6 KAPATMA SACI YSC-KNX.EPZ-LZ-0154
7 FAN SACI YSC-KNX.EPZ-17-0185
8 BAGLANTI SACI YSC-KNX.EPZ-LZ-0158
9 FAN PiMi YTL-KNX.GPZ-KS-0021
10 FAN KANADI BAGLANTI BURCU YTL-KNX.EPZ-KS-0028
11 220V 2400W REZISTANS M.ELK-RZS-BRU-PZ4-003
12 BAGLANTI PARCASI YTL-KNX.EPZ-KS-0025
13 KONVEYOR ARA-KNX.EPZ-0056
14 KONVEYOR SACI YSC-KNX.GPZ-LZ-0104
15 KONVEYOR MiL BURCU YTL-KNX.GPZ-KS-0011
16 610MM*3,16 MT KONVEYOR BANDI M.AKS-SPT-TEL-019
17 KAPAK PiMi YTL-KNX.EPZ-KS-0029
18 MENTESE JP.M.AKS-MNT-INX-002
19 KAPAK SACI YSC-KNX.EPZ-LZ-0131
20 489*91*10 MM CAM M.CAM-TMP-051
21 KULP BORUSU YBR-KNX.EPZ-KS-0009
22 KAPAK SACI YSC-KNX.EPZ-1L7-0138
23 MENTESE SACI YSC-KNX.EPZ-LZ-0160
24 KiLiT JP.M.AKS-KLT-GNL-002
25 KONVEYOR SACI YSC-KNX.GPZ-PN-0376
26 SASE -
27 EZ9F43110 10A SIGORTA JP.M.ELK-SGR-013
28 8A 230 V AC ROLE JP.M.ELK-KNT-ROL-001
29 PG-16 KABLO RAKOR JP.M.ELK-RKR-PLS-001
30 LC1D38M7 KONTAKTOR JP.M.ELK-KNT-KNT-024
31 J TiPi TERMOKULP 15 CM M.ELK-EDM-JKT-018
32 350 °C LIMITOR M.ELK-MEK-LMT-014
33 ETIKET M.AKS-ETK-LKS-094
34 ELEKTRONIK KART M.ELK-BRL-KPFE-001
35 CWD556 STEP MOTOR SURUCUSU JP.M.ELK-SRC-005
36 EDR 120-24 GUC KAYNAGI JP.M.ELK-EDM-ERK-007
37 3X50A SSR ROLE JP.M.ELK-KNT-ROL-010
38 KONVEYOR MiL YERI YTL-KNX.EPZ-KS-0031
39 YAY GECME PARCASI YTL-KNX.EPZ-KS-0030
40 YAY @ 29*1,6 M.YAY-MUH-009
41 86MC45-S 4,5 NM STEP MOTOR M.ELK-MTR-PZ-001
42 FAN 120*120*38 220V AC M.ELK-HVL-KFN-004

IN
w

PANO SACI

YSC-KNX.EPZ-PN-0557




G  YEDEK PARCA LISTESI-DEMONTE GORUNUS

EMPERO

ELEKTRIKLI KONVEYORLU PiZZA FIRINLARI

G YEDEK PARCA LISTESI-DEMONTE GORUNUS
URUN KODU: EMP.50E-1340-AS
NO URUN ADI U.KODU
1 ARA SACI YSC-KNX.EPZ-LZ-0166
2 SASE -
3 KOSE SACI YSC-KNX.EPZ-LZ-0163
4 FRENLI TEKER JP.M.AKS-TKR-PSF-008
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URUN KODU: EMP.60E-1530-AS

NO URUN ADI U.KODU
1 ARA SACI YSC-KNX.GPZ-L7-0124
2 SASE .
3 KOSE DIREK SACI YSC-KNX.GPZ-LZ-0127
4 FRENLI TEKER JP.M.AKS-TKR-PSF-008
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ELEKTRIK DEVRE SEMASI
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ELEKTRIKLI KONVEYORLU PiZZA FIRINLARI

1 Dijital Ekran

2 Klemensler

3 Atesleme Karti

4 Step Motor Siricusu
5 Step Motor

6 Gulg¢ Kaynagi

7 Sigorta 4 Amper

8 Cam Sigorta

9 Limit Termostat

10 Sogutma Fani

11 Kontaktér

12 Sirkiilasyon Motoru
13 Sigorta 25 Amper
14 Kontaktér

15 SSR

16 Rezistans
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ELEKTRIKLI KONVEYORLU PiZZA FIRINLARI

H ELEKTRIK DEVRE SEMASI

L
PANEL BAGLANTISI
KAHVE 12 VDC ) BUZZER
BEYAZ ovDC )
YESIL CH-A &
SARI CH-B ) USB
BU BOLUM YEDEK
BAGLANTI NOKTASIDIR
BAGLANTI YAPMAYINIZ
NC )
12 VvDC @
0vDC [




