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ELEKTRIKLI KONVEKSIYONLU PATISSERIE FIRINLARI

A GENEL BILGILER

BU CiHAZI MONTAJ ETMEDEN ONCE CALISTIRMA ve BAKIM TALIMATLARINI
DIKKATLICE OKUYUNUZ. YANLIS MONTAJ ve PARCA DEGISIMi URUNE HASAR
VEREBILIR YA DA KiSILERi YARALAMAYA SEBEBIYET VEREBILIR. CIHAZA KASITLI
HASAR VERME, iHMAL, TALIMATLARA VE YONETMELIKLERE UYMAMAKTAN DOLAYI
OLUSAN HASARLAR VEYA YANLIS BAGLANTILAR FIRMAMIZ SORUMLULUGUNDA
DEGILDIR. CIHAZA YETKIiSiZ MUDAHALE, URUNUN GARANTISINi GECERSIiz
KILACAKTIR.

1. Bu kitapgidi bagka operatorlere gelecekte referans olmasi bakimindan el altinda giivenli
bir yerde muhafaza ediniz.

2. Cihaz montaji, kullanilacag iilkedeki mevcut yonetmeliklere ve talimatlara gore
yetkili personel tarafindan yapilmahdir.

3. Bucihaz egitim verilmis kisiler tarafindan kullaniimalidir.

4. Cihazin arizalanmasi durumunda cihazi kapatiniz. Cihaza sadece Uretici tarafindan
yetkilendirilmis bir servis merkezi hizmet vermelidir. Orijinal yedek parca isteyiniz.
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Al TANIMLAMA

*YUksek verim saglayan bu cihaz, endistriyel mutfaklarda kullaniimak tzere Uretilmis

profesyonel bir konveksiyonlu patisserie firinidir.

Kodu Ebatlar (mm) Agiriik (kg) Pake"e(':]fn?'g“'e”
EMP.PFE423-U 512x738x559 45 600x820x740
A2 TEKNIK BILGILER
Elektrik . .. Sigorta
Kodu Kapasite Girigi Kalz:gnfgsm (?(l\:\% Segimi
V) (A)
EMP.PFE423-U 4 X(2/3 GN) 230 3x1,5 3 25
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A3 TASIMA

*Bu cihaz elde tasinamaz. Bu nedenle cihazi tagimak icgin bir yik kaldirma araci (forklift veya
transpalet) kullaniniz. (Forklift veya transpaletin kaldirma kollari cihazin altindan yaridan fazla
kismina kadar ulasmalidir).

A4 PAKETi ACMA

*Cihaz, kullanilan llkedeki yonetmeliklere gore agilmali ve ambalajlarinin imhasi yapilmalidir.
Gida ile temas eden pargalar paslanmaz celiktir. Tim plastik pargalar, malzemenin sembolu
ile isaretlidir.

*Cihazin pargalarinin eksiksiz geldigini ve nakliye esnasinda herhangi bir hasara ugrayip
ugramadigini kontrol ediniz.

B MONTAJ

*Uriind diiz ve saglam bir zemin (izerine yerlestiriniz, devrilme risklerine kargi gerekli dnlemleri
aliniz.

*Cihaza montaj ve servis hizmeti verecek personelin, konusunda uzman ve firmamiz
tarafindan montaj-servis lisansina sahip olmasi zorunlulugu vardir.

*Elektrik guic kaynagina baglanti, yetkili bir kisi tarafindan yapilmalidir.

*Cihazi bagladiginiz gerilimin, cihaz etiketinde yazan gerilim degeri ile ayni oldugundan emin
olunuz.

Cihazin topraklama baglantisi, standartlara ve glvenlik kurallarina uygun olarak
yapilmalidir.

*Cihazin topraklamasi, elektrik tesisatinin en yakin panodaki topraklama hattina
baglanmalidir.

*Cihaz elektrik baglantisinin, ana sigorta ve kagak akim sigortasi yururlikteki ydnetmeliklere
ve kurallara gore yapilmalidir.

*Konveksiyonlu firinlarin bakim ve temizliginin kolayhdi agisindan, saginda ve solunda en az
50 cm bosluk birakilmalidir. Cihaz davlumbaz altinda ¢alistiriimalidir.
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GENEL UYARILAR
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*Cihazi, yeterli aydinlatma olmayan tesislerde kullanmayiniz.

*Cihazi kullanirken hareketli parcalara kesinlikle dokunmayiniz.

*Cihazi, yanici ve patlayici maddelerin bulundugu ortamlara yakin yere montaj
etmeyiniz. Firin ylizeylerinin yanici malzemelerle arasinda minimum 10 cm mesafe
olmalidir.

*Cihazi bosta ¢aligtirmayiniz.

*Cihazin kapasitesinin ¢ok altinda/Ustiinde yiikleme yapmayiniz.

*Uygun koruyucu ekipmanlar kullanmadan cihaza midahalede bulunmayiniz.

*Cihazin kullanildigi alanda herhangi bir sebeple ¢ikan, yangin, alev parlamasi gibi
durumlarda hizl bir sekilde (varsa) gaz vanalarini ve elektrik salterlerini kapatarak
yangin séndurici kullaniniz. Alevi séndirmek igin asla su kullanmayiniz.

*Topraklama baglantisi olmamasindan kaynaklanan hasarlar garanti kapsamina
alinmayacaktir.
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CIHAZIN KULLANIMI

*Kontrol Panosu:

A B C D

A : On/Off tusu

B : Aydinlatma tusu

C : Termostat

D : Zaman Ayarlama tusu

E: Termostat Sinyal Lambasi

F : Zamanlayici Sinyal Lambasi

*Kullanimi:

Cihazin figini prize takiniz.

Cihazi ilk kez galistirdiginiz zaman izolasyon malzemesi ve isitici elemanlardan
kaynaklanan bir koku, duman olusabilir. Bu nedenle kullanima baslamadan 6nce
termostati 240°C sicakhga getirip cihazi 30 dakika ici bos sekilde galistiriniz.

Mamuliin pisme slresine gére zaman ayarini yapiniz ve “zamanlayici sinyal lambasinin”
yandigini goriiniz.

Termostat (pisirme derecesini) istediginiz dereceye ayarlayiniz.

On-Off tusuna basarak cihazi devreye aliniz.

Cihaza urin yerlestirmeden 6nce 6n 1sitma yapiniz. Bunun igin cihazi 5-10 dakika 60 °C
ustiinde deg@ere getirip calistiriniz.

Daha sonra urun tepsisini firina koyunuz.

Pisirme esnasinda cihazin kapagini agmadan rtini gérmek icin “i¢ aydinlatma” tusuna
basiniz.

Pisirme iglemi bittikten sonra kapagi aginiz ve trlini firindan ¢ikariniz.

Cihaz ile isiniz bittiginde "on/off" tusuna basarak cihazi kapali konuma getiriniz.
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E

TEMIZLIK ve BAKIM

Her Kullanimdan Sonra Yapilmasi Gerekenler;

Cihazin temizligini yaparken fisin prizde olmadigindan veya salterin kapali
oldugundan emin olunuz.

Her kullanimdan sonra firinin i¢ ylzeylerinde olusan yag vb. kirleri yag ¢6ziicl sprey
kullanarak yumusak bir bez ile cihaz tam sogumadan temizleyiniz.

Cihazin temizliginde asit ve tlirevi malzemeler kullanmayiniz.

Cihazin temizligini yaparken basingl su ve buhar kullanmayiniz.

Cihazi bulasik teli gibi krom malzemeyi gizebilecek malzemeler ile temizlemeyiniz.

Periyodik Olarak Yapilmasi Gerekenler;

Bakim sadece egitimli kisiler tarafindan yapiimahdir.

Cihazin periyodik bakimin her 15 giinde bir yapiniz.

Kullanim sikhgina gore firin i¢ cam ve fitil arasini temizleyiniz.

Kullanim sikhigina gore, cihazin kontaktér bakimi elektrik baglantisi kesildikten sonra
kuru hava puskurterek yapilmalidir.




F SORUN GIDERME

1. Cihazin figinin prize takih olup
olmadigini kontrol ediniz.

2. Elektrik baglantisini kontrol ediniz.

3. Sigortanin agik olup olmadigini kontrol
ediniz.

4. Firin kapagi acik ise cihaz calismaz.

CIHAZ GALISMIYOR

| iYi PiSIRMiYOR 1. Sicaklik ayarini kontrol ediniz.

1. Cihaz, voltaj disukligi nedeniyle
CiHAZ DURDU durabilir. Bu durumda voltaji kontrol
ediniz.

e Finnlarda pisirme uygun kalitede yapilmiyor ise,
e  Guvenlik fonksiyonlarindan herhangi biri calismiyor ise,
» Cihazi kullanmayiniz.

*Yukaridaki sorunlar yine de devam ediyor ise yetkili servislerimizle irtibat kurunuz.
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YEDEK PARGA LiSTESI-DEMONTE GORUNUS

URUN KODU: EMP.PFE423-U

NO URUN ADI U.KODU

1 KULP BORUSU (433mm) YBR-KNX.KFR-KS-0051
2 KULP GOVDESI YTL-KNX.KFR-KS-0104
3 KULP AYAGI YTL-KNX.KFR-KS-0105
4 407*508*6 MM CAM M.CAM-BTMP-018

5 MENTESE M.AKS-MNT-KZN-008
6 405*447*6 MM CAM M.CAM-BTMP-019

7 KAPAK ARA-KNX.KFR-0040

8 CONTA M.CNT-KFR-013

9 P1716BO MENTESE KARSILIGI M.AKS-MNT-KZN-007
10 SASE -

11 230 W 3000 W REZISTANS M.ELK-RZS-BRU-KFR-004
12 FAN SACI YSC-KNX.KFR-LZ-0431
13 BACA BORUSU 1/2 160 MM YBR-KNX.KFR-KS-0053
14 FAN MOTORU M.ELK-MTR-FMT-004
15 MOTOR SABITLEME SACI YSC-KNX.KFR-PN-0655
16 YALITIM SACI YSC-KNX.KFR-PN-0667
17 ARKA SACI YSC-KNX.KFR-PN-0661
18 BACA SACI YSC-KNX.KFR-PN-0028
19 PG-11 KABLO RAKOR M.ELK-RKR-PLS-003
20 LC1K0901M7 KONTAKTOR JP.M.ELK-KNT-KNT-020
21 EZ9F43104 4A SIGORTA JP.M.ELK-SGR-012
22 LAMBA KAPAGI YSC-KNX.KFR-PN-0302
23 LAMBA JP.M.ELK-LMB-AMP-002
24 RAF ARA-KNX.KFR-0042
25 ROTIL AYAK JP.M.AKS-AYK-NKL-001
26 ZAMAN SAATI M.ELK-MEK-MTM-001
27 50-250 °C TERMOSTAT M.ELK-MEK-TRM1-004
28 €Z-7310 SWITCH M.ELK-SWC-MINI-001
29 PANO SACI YSC-KNX.KFR-LZ-0443
30 ETIKET JP.M.AKS-ETK-STK-009
31 DUGME SOKETI M.AKS-DGM-SKT-004
32 DUGME JP.M.AKS-DGM-MUH-005
33 SINYAL LAMBASI M.ELK-LMB-SNY-002
34 0-1 ANAHTAR M.ELK-SLT-ANL-003
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H ELEKTRIK DEVRE SEMASI
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Al ic aydinlatma anahtari
A2 Agma-kapama anahtari
C1l Isitici rezistans kontaktori 220V
R1 Isitici rezistans Grubu 3000W. 230V
CTR1 Kondansator
M1 ic hava sirkiilasyon fan motoru 240W 2800d/dk 220V
L1-L2 ic aydinlatma lambasi 220V.
L3 Zaman devrede lambasi 220V.
L4 Isitici devrede lambasi 220V.”
T1 Termostat 50-250°C
F1 Kumanda devresi sigorta 4A
ZR Zaman saati 120 dk.
S1 Kapi switch
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