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A GENEL BILGILER

BU CiHAZI MONTAJ ETMEDEN ONCE CALISTIRMA ve BAKIM TALIMATLARINI
DIKKATLICE OKUYUNUZ. YANLIS MONTAJ ve PARGA DEGISiMi URUNE HASAR
VEREBILIR YA DA KiSILERI YARALAMAYA SEBEBIYET VEREBILIR. CIHAZA KASITLI
HASAR VERME, iHMAL, TALIMATLARA VE YONETMELIKLERE UYMAMAKTAN DOLAYI
OLUSAN HASARLAR VEYA YANLIS BAGLANTILAR FIRMAMIZ SORUMLULUGUNDA
DEGILDIR. CIHAZA YETKIiSiZ MUDAHALE, URUNUN GARANTISINi GECERSIZ
KILACAKTIR.

1. Bu kitapgigi baska operatorlere gelecekte referans olmasi bakimindan el altinda givenli
bir yerde muhafaza ediniz.

2. Cihaz montaji, kullanilacag iilkedeki mevcut yonetmeliklere ve talimatlara gore
yetkili personel tarafindan yapilmaldir.

3. Bucihaz egitim verilmis kisiler tarafindan kullaniimalidir.

4. Cihazin anizalanmasi durumunda cihazi kapatiniz. Cihaza sadece uretici tarafindan
yetkilendirilmis bir servis merkezi hizmet vermelidir. Orijinal yedek parca isteyiniz.
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Al TANIMLAMA

*Yiksek verim saglayan bu cihaz, endustriyel mutfaklarda kullaniimak tzere Uretilmis
profesyonel bir pizza firinidir.

Kodu Ebatlar (mm) Agiriik (kg) Paketleme Olgdleri
(mm)
EMP.SPO.01 1200x1384x1980 331 1310x1550x2220
A2 TEKNIK BILGILER

Elektrik Kablo Gii Sigorta

Kodu Kapasite Girigi Kesiti (ng) Secimi

() (mm?) (A)
@300 mm x 6 ad. Pizza 3*32 A
EMP.SPO.01 75 Pizza / Saat 400 5x4 17 1*10 A




DONER TABANLI ELEKTRIKLI PiZZA FIRINI

A3  TASIMA

*Bu cihaz elde tasinamaz. Bu nedenle cihazi tagimak igin bir ylk kaldirma araci (forklift veya
transpalet) kullaniniz. (Forklift veya transpaletin kaldirma kollari cihazin altindan yaridan fazla
kismina kadar ulagsmalidir).

A4 PAKETi ACMA

*Cihaz, kullanilan llkedeki yonetmeliklere gére aciimali ve ambalajlarinin imhasi yapiimahdir.
Gida ile temas eden pargalar paslanmaz geliktir. Tim plastik pargalar, malzemenin semboli
ile isaretlidir.

*Cihazin pargalarinin eksiksiz geldigini ve nakliye esnasinda herhangi bir hasara ugrayip
ugramadigini kontrol ediniz.

B MONTAJ

*Urlind diiz ve saglam bir zemin Gizerine yerlestiriniz, devrilme risklerine karsi gerekli énlemleri
aliniz.

*Cihaza montaj ve servis hizmeti verecek personelin, konusunda uzman ve firmamiz
tarafindan montaj-servis lisansina sahip olmasi zorunlulugu vardir.

*Elektrik glic kaynagina baglanti, yetkili bir kisi tarafindan yapiimahdir.

*Cihazi bagladiginiz gerilimin, cihaz etiketinde yazan gerilim degeri ile ayni oldugundan emin
olunuz.

Cihazin topraklama baglantisi, standartlara ve glvenlik kurallarina uygun olarak
yapilmalidir.

*Cihazin topraklamasi, elektrik tesisatinin en yakin panodaki topraklama hattina
baglanmalidir.

*Cihaz elektrik baglantisinin, ana sigorta ve kacak akim sigortasi yurirlikteki yonetmeliklere
ve kurallara gore yapilmalidir.

*Pizza firinlarinin bakim ve temizliginin kolayligi agisindan, saginda ve solunda en az 50 cm
bosluk birakilmalidir. Cihaz daviumbaz altinda ¢alistiriimalidir.
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Cc

GENEL UYARILAR
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*Cihazi, yeterli aydinlatma olmayan tesislerde kullanmayiniz.

*Cihazi kullanirken hareketli parcalara kesinlikle dokunmayiniz.

*Cihazi, yanici ve patlayici maddelerin bulundugu ortamlara yakin yere montaj
etmeyiniz. Firin ylizeylerinin yanici malzemelerle arasinda minimum 10 cm mesafe
olmalidir.

*Cihazi bosta ¢alistirmayiniz.

*Cihazin kapasitesinin ¢ok altinda/istiinde yiikleme yapmayiniz.

*Uygun koruyucu ekipmanlar kullanmadan cihaza midahalede bulunmayiniz.

*Cihazin kullanildigi alanda herhangi bir sebeple ¢ikan, yangin, alev parlamasi gibi
durumlarda hizl bir sekilde (varsa) gaz vanalarini ve elektrik salterlerini kapatarak
yangin séndurici kullaniniz. Alevi séndirmek igin asla su kullanmayiniz.

*Topraklama baglantisi olmamasindan kaynaklanan hasarlar garanti kapsamina
alinmayacaktir.
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D CiHAZIN KULLANIMI

*Kontrol Panosu:

A
B
C
D
E:
F:
G
H

I:

ON-OFF

LAMBA

UST DIJITAL SINYAL LAMBASI
ALT DIJITAL TERMOMETRE
ALT DIJITAL SINYAL LAMBASI
: TANBUR HIZ AYARI

UST DIJITAL ISI AYARI
ALT DIJITAL ISI AYARI

- UST DIJITAL TERMOMETRE




*Kullanimi:

Cihazi ¢aligstirmadan 6nce firin i¢ ylzeyini 1ik nemli bir bez ile temizleyiniz ve kurulayiniz.

Cihazin figini prize takiniz ve ON/OFF tusu ile cihazi galistiriniz.

Cihazi ilk kez ¢alistirdiginiz zaman izolasyon malzemesi ve isitici elemanlardan
kaynaklanan bir koku, duman olusabilir. Bu nedenle kullanima baglamadan 6nce firin
sicakligini (alt-Gst) 350°C sicakliga getirip cihazi 30 dakika igi bos sekilde calistiriniz.
Cihaza Urln yerlestirmeden 6nce 6n isitma yapiniz. Bunun igin cihazi 5-10 dakika
istenilen sicaklk degerine getirerek calistiriniz.

Pizza pisme slresine gore alt/Ust sicaklik set degerlerini ayarlayiniz. Bunun igin
asagidaki tablodan yararlanabilirsiniz.

Déner tabla hizini ayarlamak icin yukari — asagi ayar tuglarini kullaniniz.

Pisirme esnasinda cihazin kapagini agmadan Griini gérmek igin i¢ aydinlatma tusuna
basiniz.

Cihaz ile isiniz bittigi zaman ON/OFF tusuna basarak cihazi kapali konuma getiriniz.

Pizza

1.ALTERNATIF 2.ALTERNATIF

Alt termostat: 350°C Alt termostat: 300°C

Ust termostat: 320°C Ust termostat: 280°C
Pisirme siresi: 5-6 dakika Pisirme suresi: 7-8 dakika
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E TEMIZLIK ve BAKIM

» Her Kullanimdan Sonra Yapilmasi Gerekenler;

e Cihazin temizligini yaparken figin prizde olmadigindan veya salterin kapali
oldugundan emin olunuz.

e Her kullanimdan sonra firinin i¢ yiizeylerinde olusan kirleri yag ¢6ziicu sprey
kullanarak yumusak bir bez ile cihaz tam sogumadan temizleyiniz.

e Cihazin temizliginde asit ve tlrevi malzemeler kullanmayiniz.

e Cihazin temizligini yaparken basingh su ve buhar kullanmayiniz.

e Cihazi bulasik teli gibi krom malzemeyi gizebilecek malzemeler ile temizlemeyiniz.

» Periyodik Olarak Yapilmasi Gerekenler;
e Bakim sadece egitimli kigiler tarafindan yapilmalidir.
e Cihazin periyodik bakimin her 15 giinde bir yapiniz.
e  Kullanim sikligina gére aydinlatma lambasini kontrol ediniz.




F SORUN GIDERME

CIHAZ CALISMIYOR

Cihazin figinin prize takil olup
olmadigini kontrol ediniz.

Elektrik baglantisini kontrol ediniz.
Sigortanin agik olup olmadigini kontrol
ediniz.

Rezistanslari kontrol ediniz.

Sicaklik ayarini kontrol ediniz.

iYi PISIRMIYOR Firina kapasitesi kadar {iriin
yerlestiriniz.
Cihaz, voltaj disikligu nedeniyle
durabilir. Bu durumda voltaji kontrol
CiHAZ DURDU ediniz.

Firin calisma sicakhgi maksimum
dereceyi astigi zaman otomatik olarak
"Stop" konumuna geger.

e Firinlarda pisirme uygun kalitede yapilmiyor ise,
e  Guvenlik fonksiyonlarindan herhangi biri calismiyor ise,
»  Cihazi kullanmayiniz.

*Yukarnidaki sorunlar yine de devam ediyor ise yetkili servislerimizle irtibat kurunuz.




EMPERO
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G YEDEK PARGA LiSTESI-DEMONTE GORUNUS

-« 0
;@\t@-

i
RN

el
o/

v;% _

10




DONER TABANLI ELEKTRIKLI PiZZA FIRINI

G YEDEK PARGA LISTESI-DEMONTE GORUNUS
URUN KODU:EMP.SPO.01

NO URUN ADI U.KODU
1 |BACACIKIS SACI-3 YSC-KNX.SPOE-PN-0005
2 | BACA GIKIS SACI-6 YSC-KNX.SPOE-LZ-0044
3 [JTiPi TERMOKULP 10 CM M.ELK-EDM-JKT-016

4 |1 TiPi TERMOKULP 15 CM M.ELK-EDM-JKT-017

5 |ETIKET M.AKS-ETK-LKS-089

6 | D700-SC FR-D7205-0255C-EC - SURUCU JP.M.ELK-SRC-001

7 | DUGME M.ELK-SLT-BTL-011

8 | DJITAL TERMOSTAT JP.M.ELK-EDM-DGT-001
9 [ FAN 120*120*38 220V AC M.ELK-HVL-KFN-004

10 [ SINYAL LAMBASI M.ELK-LMB-SNY-002

11 [ AYAR VIDASI YTL-KNX.SPOE-KS-0005
12 [ CONTA M.CNT-PLS-KLN-005

13 [ SASE -

14 | 3X50A SSR ROLE JP.M.ELK-KNT-ROL-010
15 [ KLEMENS JP.M.ELK-KLM-027

16 | KLEMENS JP.M.ELK-KLM-028

17 | EZ9F43110 10A SIGORTA JP.M.ELK-SGR-013

18 | MDR 20-12 GUG KAYNAGI JP.M.ELK-EDM-ERK-004
19 | DUGME JP.M.AKS-DGM-MUH-005
20 [ DUGME SOKETI M.AKS-DGM-SKT-004
21 | 10K POTANSIYOMETRE M.ELK-PTM-SPO-002
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22 | SONLANDIRMA MiLi YTL-KNX.SPOE-KS-0007
23 | M8 KULP JP.M.AKS-KLP-BKL-002
24 | KAPAK ARA-KNX.SPOE-0002
25 | 565MM*160MM*4 MM CAM M.CAM-TMP-034

26 | CAM FiTiLi HCN-ELY-KZ-001

27 | ENCODER JP.M.ELK-EDM-DGT-010
28 | 0-1 SALTER JP.M.ELK-SLT-PKO-004
29 | MENTESE M.AKS-MNT-PLC-001
30 | PG-16 KABLO RAKOR JP.M.ELK-RKR-PLS-001
31 | PG-11 KABLO RAKOR M.ELK-RKR-PLS-003

32 | TIPA M.PLS-0ZL-004

33 | 0,18 KW900 MTR S41/60 TRF.15 D/DK ESM-40 REDUKTOR | M.ELK-MTR-RMB-002
34 | 17*60*1 V-KASNAK M.MUH-KSN-003

35 | 17*180*1 V-KASNAK M.MUH-KSN-004

36 | SEKMAN M.SKM-001-40

37 | 17*800 V-KAYIS M.MUH-KYS-001

38 | 6208 ZZ RULMAN M.RLM-ISI-007

39 | RULMAN YERI YTL-KNX.SPO-KS-0004
40 | RULMAN YERI YTL-KNX.SPO-KS-0003
41 | 6208 ZZ RULMAN M.RLM-ISI-007

42 | AYAR Mill YTL-KNX.SPOE-KS-0002
43 | BURC YTL-KNX.SPOE-KS-0001
44 | 230V 1250W REZISTANS M.ELK-RZS-BRU-SPO-001
45 | 975*487*12+3 MM PiZZA TASI M.TAS-FRN-PZ-004

46 | FIBER KUBBE M.AKS-FBR-KAH-001
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srnm bew en
F1 GUC DEVRESI SIGORTASI 3*32 A
F2 KUMANDA DEVRESI SIGORTASI 1*10 A
SSR 1 UST ISITICI SEULEMENT ROLE 4.32 VDC
SSR 2 ALT ISITICI SEULEMENT ROLE 4.32 VDC
TC1 ALT ISITICI TERMOKUPL (TC.M06-L150-K01K)
TC2 UST ISITICI TERMOKUPL (TC.M06-L100-K01K)
FN SOGUTMA FANI 230V
L1 iC AYDINLATMA LAMBASI 230V
Al AC KAPA SALTER 3X40A TRAFAZE
M DONER TABLA MOTORU (220V — 380V)
R1 UST ISITICI REZISTANSLARI 1250W
R2 ALT ISITICI REZISTANSLARI 1250W
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